
 

  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 

TARIFS DES PRODUITS FRAIS 
Saison 2024-2025 

Une production par semaine et toutes les semaines :  

Du 11/09 au 18/12/2024 et du 22/01 au 26/05/2025 
 
 

Tel : 05.65.33.62.54 
@ : ferme-des-campagnes@orange.fr  

Ferme Des Campagnes 
28 Route des Campagnes 46500 ROCAMADOUR 

mailto:ferme-des-campagnes@orange.fr


 

 

 

 

 

Conditionnement sous vide possible : 

• Sur demande à la commande 

• Pas nécessaire si vous cuisinez le foie sous 4 jours 
 

 

 

 

 

 

 

 

Conditionnement sous vide possible sur demande et uniquement 
pour les magrets (sous-vide par un) et pour les aiguillettes (sous-
vide par 500 g) 

 
 

 

 

 

 

 

PAS de Conditionnement sous vide pour ces pièces. 

Foie gras frais extra 46.00 € le kg 
Prestation d’éveinage + 9.00 € le kg 
Foie gras frais 2eme choix 
Pas d’éveinage 

34.00 € le kg 

Canard gras avec foie entier 8.50 € le kg 
Canard gras sans foie entier 6.70 € le kg 

Prestation de découpe  4.50 € le canard 
Paletot 7.70 € le kg 
Arrières  6.60 € le kg 

Cuisse parée 4.10 € pièce 
Manchons frais 6.00 € le kg 
Magrets frais 19.50 € le kg 

Aiguillettes fraiches 20.20 € le kg 

Pelure (découpe) 4.00 € le kg 
Peau de cou 1.40 € pièce 
Os de cou 1.00 € pièce 

Aileron 0.60 € pièce 
Carcasse 4.50 € pièce 

Gésier  
(50 pces max par commande) 

1.60 € pièce 

Cœurs  9.60 € le kg 

Nos foies gras de canard frais 

La viande de canard fraîche 

Os et Abats frais 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cuisse confite (sous vide par 2 ou pas) 5.00 € pièce 
Manchon confit (sous vide par 4 ou pas) 1.70 € pièce 
Os de cou confit (pas sous vide) 1.30 € pièce 
Aileron confit (pas sous vide) 0.70 € pièce 
Rillettes fraîches 500 gr (sous vide ou pas) 8.50 € pièce 
Rillettes fraîches 250 gr (sous vide ou pas) 4.50 € pièce 
Graisse cuite (sous vide) 6.00 € le kg 
Graisse cuite vrac (si vous amenez votre 

contenant au préalable) 
5.00 € le kg 

Foie gras entier de canard Mi-cuit 
(lobes de 160 à 400 g) 

11.00 € 

Les 100 gr 

Magret fumé entier (340 à 420 gr env.) 3.47 € 
les 100 gr 

Magret fumé tranché (150 gr env.) 6.94 € 
les 100 gr 

Magret séché fourré au foie gras 
(280 gr env.) 

6.30 € 
les 100 gr 

Saucisse sèche (40 % canard) 3.30 € 
les 100 gr 

Nos produits confits 

Notre Foie Gras Mi-Cuit sous vide 

Nos salaisons sous vide 

La Ferme des Campagnes, c’est aussi : 

F Des produits et plats cuisinés en conserves 

F Des vins : blanc, rosé et rouges, en bouteille ou BiB. 

F De la noix : huile de noix, farine de noix, cerneaux 

natures, enrobés de chocolat ou caramélisés. 

A découvrir dans notre point de vente à la ferme ! 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

FERME DES CAMPAGNES 
28 Route des Campagnes – 46500 Rocamadour 

 
Tel : 05.65.33.62.54 

@ : ferme-des-campagnes@orange.fr 
 

Horaires d’ouverture : du Lundi au Samedi 9h-12h / 14h- 18h 

F Nous vendons exclusivement à la ferme et les commandes 

sont à retirer sur place.  
 

F Commandes groupées de plusieurs personnes : pour limiter 
les emballages, et selon les pièces commandées, nous 
pourrons être amenés à regrouper vos commandes en une 
seule (par exemple pour les magrets ou les foies qui sont 
sous-vide et tarifiés individuellement). 

 

F Nous acceptons les commandes dans la limite de nos 
quantités disponibles.  

 

F La commande peut être passée par téléphone ou par mail. 

Dans tous les cas AVANT LE MARDI MIDI de chaque semaine :  

(Pour les mois de Décembre et Février ou la demande est très forte 

nous vous conseillons de réserver 2 semaines à l’avance) 

F Retrait de la commande : 

➢ Le mercredi à 11h30 pour les foies chauds. 

➢ A partir du Vendredi 9 h pour les produits frais. 

➢ A partir du vendredi 17 h pour les produits confits 

 

F Règlement 
Le règlement s’effectue au retrait de la commande. Paiements 
acceptés : espèces, chèque ou carte bancaire. 

Conditions Générales de Vente 2024-2025 
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